
la_maison_francaise_restaurant

L A  M A I S O N  F R A N Ç A I S E
R E S T A U R A N T

CHEFFE ÉLODIE L I



VELOUTÉ DE MAÏS & POMMES DE TERRES,  CRÈME DE HARISSA

OEUF PARFAIT,  TROMPETTES DE LA MORT, ÉCHALOTES,  PARMESAN

PÂTÉ DE CAMPAGNE,  PETITE SALADE ET PICKLES

LINGUINI AU PESTO ROUGE,  PIGNONS DE PIN

GAMBAS SNACKÉES,  AUBERGINES FRITES ET POLENTA

ANDOUILLETTE GRILLÉE,  HARICOTS COCO, SAUCE CHIMISHURI

TARTARE DE BOEUF GRANDE TRADITION -  30€

ENTRÉES

PLATS

L ingu in i  wi th red pes to P ine nuts

Snacked prawns Fr ied eggplants and polenta

Gri l led andoui l le t te Coconut beans ,  ch imishur i  sauce

Corn velouté ,  Potatoes ,  har i s sa cream

Perfect Egg , Death t rumpets ,  shal lo ts ,  parmesan cheese

Country-s ty le pâté Smal l salad wi th p ick les

PLAT - 22€

ENTRÉE & PLAT  OU  PLAT & DESSERT - 30€

ENTRÉE ,  PLAT ,  DESSERT - 36€

Préparé en salle .  Quant i té l imi tée

Grande Tradi t ion Beef Tar tare prepared at your table ( l im i ted quant i t ies)

L A  C A R T E  B I S T R O T  D U  M I D I

Option végétar ienne/ vegetar ian opt ion Option sans gluten/ gluten free opt ion 
Pain sans gluten sur demande/ Gluten-free bread on reques t



DAIFUKU ❘  MOCHI PÂTISSIER DE L ’ATELIER DU MOCHI

DESSERTS

LA TARTE CITRON DE MAISON VICTOIRE

LE MURMURE DE MAISON VICTOIRE

LE TIRAMISU DE MAISON VICTOIRE

L A  C A R T E  B I S T R O T  D U  M I D I

SUPRÊME DE VOLAILLE,  PURÉE POMME DE TERRE,  PETITES CAROTTES ET SAUCE SUPRÊME

MENU ENFANT/ K IDS MENU 16€

Chicken supreme, mashed potatoes ,  baby carrots and supreme sauce

GNOCCHIS SAUCE TOMATE OU CRÈME DE PARMESAN 

Gnocchi wi th choice of Parmesan or tomato cream sauce

L’ASSIETTE DE FROMAGES AFFINÉS PAR BENOÎT LEMARIÉ -  12€
The cheese plate by Benoî t  Lemar ié

FONDANT AU CHOCOLAT LE BAULOIS

Chocolate fondant Le Baulo i s

ou

et

FONDANT AU CHOCOLAT LE BAULOIS
Chocolate fondant Le Baulo i s

Crémeux ci tron à l ’hui le d’ol ive ,  meringue i tal ienne et gel basi l ic

Lemon cream wi th ol ive o i l ,  I ta l ian mer ingue and bas i l  gelato

Compotée de mûres sauvages ,  onctueux vanil le de Madagascar ,  
croust i l lant amandes ,  mûres fraiches .

Wild blackberry compote ,  creamy Madagascar vani l la ,  crunchy almonds ,
f resh blackberr ies .

Crémeux café grain du Guatemala bio ,  onctueux mascarpone, biscui t  cui l lère
et cœur au spéculos

Organic Guatemalan creamy cof fee beans ,  creamy mascarpone , sponge cake and
speculos heart

Mochi pas try f rom l 'Atel ier du Mochi



L’ŒUF PARFAIT AUX CÈPES  -  22€

LES GAMBAS -  26€

LES PANISSES -  8€

À PARTAGER/ TO SHARE

Fr ies made wi th ch ickpea f lour

PANE CON TOMATO & JAMBON BELLOTA -  12€     

Pane con tomato & Bel lo ta ham

FALAFELS DE LENTILLES,  TZATZIKI ET PICKLES D’OIGNON ROUGE -  8€

Lent i l  falafel wi th t zatz i k i  and red onion p ick les 

ARANCINI «  ÉPINARD-CHÈVRE » -  10€

Arancin i  " sp inach-goat”

Velouté d’ort ies ,  râpé de fromage de chèvre 100 jours

ENTRÉES

Slow cooked egg wi th porc in i ,  Net t le veloute ,  porc in i  duxel les ,  aged goat cheese

CHAIR D’ARAIGNÉE & YUZU -  26€
Espuma de sauce hollandaise au yuzu , œufs de trui te

Crab and yuzu ,  Hol landaise espuma, t rout roe ,  yuzu pearls

LE TARTARE D’AGNEAU -  25€
Noix d’agneau et cœur de rumsteak , k imchi et œuf conf i t

Lamb tar tare ,  Lamb and beef tenderlo in ,  k imchi ,  cured egg yolk

Emuls ion Bloody Mary & Quinoa rouge

Prawns ,  B loody Mary aiol i ,  souf f léd quinoa , scal l ions

ASSORTIMENT À PARTAGER -  35€

Mixed assor tment 

L A  C A R T E  D U  S O I R

MENU 70€ ❘  En t rée  -  P la t  -  De s se r t

LES HUITRES DU BÉLON, MAISON THAÉRON

F ines de claires n°3/ Oysters

Option végétar ienne/ vegetar ian opt ion Option sans gluten/ gluten free opt ion 
Pain sans gluten sur demande/ Gluten-free bread on reques t

CAVIAR DE SOLOGNE MAISON NORDIQUE,  BLINIS & CRÈME ÉPAISSE

30g - 89€ ❘ 50g - 145 ❘ 100g ❘ 255€ 

6 - 14€ ❘ 12 - 28€



PLATS

Clément ine de corse ,  ganache chocolat blanc safran & glace vanil le

DESSERTS

Clement ine from Cors ica ,  whi te chocolate saf f ran ganache ,  orange mer ingue ,  vani l la ice cream

POIRE CARAMEL CAFÉ -  15€
Poire Wil l iams pochée, glace caramel au beurre salé ,  crumble au café colombien

Pear ,  cof fee ,  caramel ,  Poached pear ,  sal ted caramel ice cream, Colombian cof fee crumble 

LES CRÊPES SUZETTE FLAMBÉES EN SALLE -  20€
Quanti té l imi tée

Crepes Suzet te f lamed indoor

Lard de Colonnata, purée d’ai l noir ,  sauce suprême, pomme & céler i

Scal lops ,  Lardo di Colonnata ,  black garl ic purée ,  sauce suprême, Granny Smi th apples & celery

En 5 décl inaisons ,  crème d’amandes ,  chou kale ,  polenta crémeuse , compotée de
dattes et échalotes

P igeon , Cooked 5 ways ,  almond crema, kale ,  creamy polenta ,  dates

LE LIEU NOIR -  36€
Farce f ine ,  Couteaux meunière ,  fregola sarda, bergamote

Pol lock f i le t ,  Herb s tu f f ing ,  f r ied razor clams ,  f regola sarda , bergamot

F igues et pignons rôt is ,  jus à la forest ière ,  espuma de gorgonzola

Gnocchis ,  Roas ted f igs ,  p ine nuts ,  mushroom jus ,  gorgonzola espuma

L A  C A R T E  D U  S O I R

LES SAINT JACQUES -  38€

LE PIGEON  -  40€

LES GNOCCHIS -  34€

PAVLOVA CLÉMENTINE & SAFRAN -  16€

DAIFUKU ❘  MOCHI PÂTISSIER DE L ’ATELIER DU MOCHI -  6€
Mochi pas try f rom l 'Atel ier du Mochi


